
Speiseplan Juni 2024     

 
1 = mit Farbstoff,   2 = mit Konservierungsstoff,     3 = mit Nitrit-Pökelsalz,    4 =mit Antioxidationsmittel,    5 = mit Phosphat, 

6  = mit Geschmacksverstärker,    7 = mit Säuerungsmittel   9 = koffeinhaltig,  15= mit Süßstoff 
10 = mit Geflügelfleisch,       11 = Formvorderschinken,         12 = gewachst,        13 = alkoholhaltig, 

G1= Gluten haltige Getreide, G2 = Weizen und Weizenerzeugnisse G3= Dinkel und Dinkelerzeugnisse G4= Roggen und 
Roggenerzeugnisse  T = Krebstiere und Krebstiererzeugnisse,   W = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 
O = Eier und Eiererzeugnisse,    F= Fisch und Fischerzeugnisse,    E = Erdnuss und Erdnusserzeugnisse, 

S = Soja und Sojaerzeugnisse,    L = Milch und Milcherzeugnisse(einschließlich Laktose)    N =Schalenfrüchte 
K = Sellerie,     M = Senf und Senferzeugnisse,   B =  Sesamsamen    H = Schwefeldioxid und Sulphite 

P = Lupine und Lupinenerzeugnisse, X = als Spuren können enthalten sein: … 
 

  Änderungen sind der Küche vorbehalten!  

  Menü 1  
    

Mo. 03.06. Buttergemüse L,  Reis,  

Geschnetzeltes  6,,G2,L, 

 

Di. 04.06 Nudeln „Bolognese“ G2,O,L,2  

Salat 4,7,L, 
 

Mi. 05.06 Rindfleischsuppe, Brötchen  

Do. 06.06 Spätzle, G2,O, Champignon-
Rahmsoße,4,6,7, L,G2, Brokkoli,   

 

Mo. 10.06. Gulasch,6, G2, Nudeln, G2,O, 
Bohnensalat 4,7,O,L, 

 

Di. 11.06. Blumenkohl- Hackauflauf, G2,L,  

Apfelmus 4,7, 

 

Mi. 12.06. Hähnchen Nuggets  G2 

Kartoffelpüree L,   Gemüse  

 

Do. 13.06. Gyros, 2,3,4,6, Reis, 
Gurkensalat 4,7,M, 

 

Mo. 17.06. Currywurst,2,3,4,6, X=K,S, Kroketten, G2,O, 

Erbsen und Möhren 

 

Di. 18.06. Möhreneintopf 6,, Würstchen, 2,3,4,5,, 

Apfelmus 

 

Mi. 19.06. Hühnerfrikassee 6,G2,  Reis, 
Möhren  

 

Do. 20.06 Hackbraten G2,O,M, Kartoffeln, 

G2,S,L,X=O,K,M,  Möhrensalat  

 

    

    

    

    


